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Comne Raveo Pro Loco Raveo

Raveo * Ravier DI CAR ‘ \‘ I Zs

a cura della Pro Loco

DICEMBRE 2014

DOMENICA 14
DALLE ORE 9.00 ALLE 17.00

Frivlpromo - Tolmezzo
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(1) Accoglienza (1) Cjase dal Medili © Cjase di Tofule

©) Borc da Vedue © Sot il Cjampanili O Cjase di Marchet
© Cjase dal Gjial @ Borc di Macilles © Cjase di Margel

@ Bar da Bepi B Ex Asilo: Mostra acquerelli W Pesca gastronomica

'_7) Ristoro Agrit. Nimes
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PanG IERCOMDMAE CONSERVATI SECONDO TIPICHE RICETTE DELLA NOSTRA TERRA

COLLINE CARNICHE



Foto panoramica: SportVideo di Tessart R. - Raveo

Bore di Macilles

¢ Polente e foncs

Sot il Cjampanili

* Gnocs di cavoce

* Polente e formadi vecjo * Frico di cartufules

* Tripes

deSB dal Medili * File e daspe

* Fasolet di lops
Salumi e Sapori di Timau:

¢ Café da none
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* Schultar affumicata . . %0 0. an 4
* Ruka speck t;,x b,

¢ Varhackara

Cjase di Tofule

¢ Blecs cui foncs

Con bollicine s

4

Cjase dal Gjial

* Jota

¢ Cueste cul briit
di farine di flor

* Gnocs di sespes

A * Cjarsons
‘&‘ % \d
Polente cun verge e pansete
Ea W 4

* Polente e cerf

=+ Cartufules cu las frices

¢ Bulide

¢ Frico dir
* Muset e brovade
¢ Fasuii cuincias

B S 3 | L y SR SRl ol L Cjase di Marcher

1 ignestron di fasui e uardi
cu la pansete

* Bulide

¢ Polente e formadi frant
+¢ Luanie cul tocj di vore

* Salamp tal aseit

Borc da Vedue

Gulision da none

* Craut cu la pansete
¢ Bulide
¢ Polente e brume

* Crostes di polente tal lat

Cjase dv Margel

* Sofrit
* Saf * Sgnapes di cjase
* Briit * Dols fas in cjase

* Bulide di mei
* Te di pice cui

¢ Fritules di cavoce
* Sopes di cjaval
* Bulide

* Cafeé neri



